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(Miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Gryfinie

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. ......... / ....... ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tj. z 2011r. Dz. U. Nr 212, p0z.1263 z pézn. zm.), w zwigzku 67 § 1
orazart. 68 § 11 § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego. ‘
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, 82, 83 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dziatalnosci gospodarczej (Dz. U. z
2010r. Nr 220, poz.1447 z pézn. zm.) w zwiazku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i
dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pozn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego ;akladu/ oblektu
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajgcej speinienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 1 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2010r. Nr 136, poz. 914 z
pdzn. zm.) ‘

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:
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3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
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IL. 1. Opis stanu faktycznego®, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujgce zaklad).

j

N 07D LR o7 e ACOTOTE ..
560/{/‘7&(2@‘7%%%/\ ................................................ slaa 4 w-avete 'sretes

“11. 2. Opis stwierdzonych niép




F/PK/HZ/01/01
Data wydania: 2012-07-18
Strona .3/, Cr 3

e fosTL

e “ P Z A, 57 : Y. /A Y4
ZWJ%L@/Z)/@//%?/// i
A CCCrrnie.. atebide

LA A (A A A e Tt A A

/ # Vy,/ B
£

- o oot o

%W//ff/f[/( ......... 7L

.................................................

Zld... POl . dofeecintote. ...
7 %{f%{wf%%ﬁ/@/%f{ﬁg//f%ﬁzﬁff@;
&S,*‘%/é%{/@/ ............... //’z?f ¢

A U

Votzrid .~ o Feladidicse.  Meriwmto

...................................... /[ /HM//‘/‘%U/(L/%’@’W/ 722
....................................... 7% - .ﬁ{’f/(éz(?f..../%'?’géﬂ%/%

P e R R AT TR 2 g el ot S ot

Gl AR 0. Aty
( 4, oo i SN - - i -_ / -
/6?& /}%/7“?5 / . f/%é[/;ﬁ/?é/é?/é%/fﬁf 7 J 9/5 /}'/4 .’




F/PK/HZ/01/01
Data wydania; 2012-07-18
Strona .20 £

N
/mﬁvg/e@/ﬂ

Y

_ 7

........... L ... P ca PO A .. FRORG ke

. ST E A M/DJ‘%Q/ ..... R )
o S oy ; Sy . . ) f/’v/ N =

/;/%%g;/%ﬁfm it OB LR, .

(A g - » , 5
//{A’{M!g{%’«ff////[/!/ o Tl LA Lo

ng?“m}{/z%{@é// /Dag//&(w%ﬁ‘&/%wé/%aéf/
| v (/7 - L —_— ,

/%/\i/z LA ELA .. ZKQ%K’%/&C’Q/&% :

Nz e 97&/%@ ;.
B A ATA V7




F/PK/HZ/01/01
Data wydania: 2012-07-18

Integralng czes¢ protokotu stanowia nastepujace zatgezniki: ... A st
P rcecs ek T io.....

/
M1 Ustalenia pokontrolne
7 . i
: : : e e /[ /
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(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia...............ooooinn nr.....

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
UChybien WyMIENIONYCR W PKE .- - oo ores s

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie
pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezefi do stwierdzonego stanu faktycznego:
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Protokot niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.

( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zghosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Gryfinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono  wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
Kierownika technicznego/ zastepcy)

* _ zaznaczy¢ wlasciwe
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO

, o ZAKELADU-ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:

P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakladu - w kolumnie P wpisaé ,,ND” i liczyé jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P iWP( N

L STAN TECHNICZNY

Usytuowanie zakladu

Stan techniczny, czystos¢ i przestrzen robocza zakladu

Ochrona zakladu przed zewnetrznymi zrédlami zanieczyszczen

Ochrona zakladu przed szkodnikami

Umywalki do mycia rak

Ustepy

1

2

3

4.

5. Kanalizacja zaktadu
6

7

8

Systemy wentylacyjne

9. Oswietlenie pomieszczen produkeyjnych i magazynowych

10. | Szatnie dla pracownikow

11. | Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszezenia krzyzowe)

12. | Podlogi

13. Sciany

14. | Sufity i zamocowane w gorze elementy

15. | Oknaiinne otwory
16. | Drzwi

17. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcii

18. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekcii sprzetu roboczego 1 wyposazenia

19. | Warunki do mycia zywnosci

20. Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktore stykaja sie z Zywnoscia

21. | Przechowywanie i usuwanie odpadow

IL ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE

22. Jakos¢ wody przeznaczonej do spoiycia przez ludzi

23. | Woda technologiczna

24. | L6d stykajacy sie z zywnoscia

25. | Para wodna stykajaca sie z zywnoscia

oL PERSONEL ZAKEADU

26. | Higiena osobista pracownikow

27. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualne;j

28. Stan zdrowia 0s6b majacych kontakt z zywnoscia. Orzeczenia lekarskie

Iv. HIGIENA PRODUKCJI

29. Jakos¢ surowcow i1 skladnikow

30. | Magazynowanie surowcow i sktadnikow

31. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi

32. Obecnos¢ szkodnikéw

33. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami

34, Ciaglos¢ taficucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sie

35. | Segregacja zywnosci

36. | Rozmrazanie zywnosci

37. | Magazynowanie i oznakowanie substancii niebezpiecznych lub niejadalnych

38. | Przechowywanie sprzetu i srodkéw uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekcji

39. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia

40. | Pakowanie Zywnosci :

41. | Procesy technologiczne

42. | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznoséci procesoéw
obrobki cieplnej

43. | Prawidlowos¢ chlodzenia artykuléw po obrébee cieplne;

44. | Zabezpieczenie przed wtomnym zanieczyszczeniem zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem

b R L S S I R e S e A S |

45. Mycie i dezynfekcja naczyn
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DYSTRYBUCJA

46.

Jakos¢ zywnosci

47.

Znakowanie Zywnosci

48.

Wydawanie potraw

49.

Transport Zywnosci

KX

DOKUMENTACJA ZAKEADU

50.

Opracowa.me wdrozenie 1 przestrzeganie instrukeji dobrej praktyki hlglemcznq
higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,
~  procesow mycia i dezynfekcji,
~  zaopatrzenia w wodg,
-~ usuwania odpadow i Sciekow,
-~ kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami, -
- kwalifikacii 1 szkolef pracownikow,
- konserwacji maszyn i urzadzen.

X

51

Opracowame wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:
identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotne; oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,

~  okre$lenie krytycznych punktow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
zagrozen,

~  ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrow), jakie powinien spetniaé i
okreslenie granic tolerancji (limitéw krytycznych),

—~  ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontrohi,

~  ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spetnia wymagan,

~  ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapéw jego wprowadzania,

—___ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

X

Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia 1 wycofywania z obrotu partii Zywnosci
nieodpowiadajgcych wymaganiom jakosci zdrowotnej

53.

Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnikow
zywnosci 1 gotowych produktow (system traceability)

54.

Rejestracja przebiegu procesdéw produkeyjnych

55.

Przechowywanie dokumentdéw dotyczacych przebiegu proceséw produkeyjnych

56.

Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnosci

Y \’< A

Wi

Liczba punktéw

Ogoélna liczba punktéw — max. 56 pkt

W tym liczba punktow wg haset wythiszczonych (max. 5 pkt)

J
K

Ocena zakladu

Kryteria oceny: _
Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wyttuszczonych uzyskat oceny P fub WP.

OI. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWO

Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 39.

Zaldad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wyttuszczonych wystapily oceny N. Liczba

punktéw ponizej 39.

A

/

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

(podpis osg_by

kontro yj’c{;‘ej)
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TALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI




